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pogácsa • 561. Fűszerszámos mézes kalács • 562. Apácakalács • 

563. Piskótatortáta • 564. Ugyanaz más módon • 565. Piskótakenyeret 
sütni • 566. Vajas pogácsa • 567. Mondolapogácsa csömöge • 

568. Mézes pogácsa citromlével, csömöge • 569. Ugyanaz más módon • 
570. Mondolakoszorúkat készíteni • 571. Szarvas kalács • 572. Csókokat 
készíteni • 573. Tejfeles rétes • 574. Túrós rétes • 575. Rizskásás rétes • 

576. Mákos rétes • 577. Almás rétes • 578. Káposztás rétes • 579. Kuglóf • 
580. Kalácskák • 581. Serélesztős pogácsák • 582. Rántott meggy • 

583. Fűszeres pogácsa • 584. Csokolátapogácsácskák • 585. Serélesztő fánk 
(vándli) • 586. Serélesztő fánk. Siska fánk • 587. Ugyanaz más módon • 

588. Ugyanaz más módon • 589. Ugyanaz más módon • 590. Réteges fánk • 
591. Tolyó fánk • 592. Forgácsfánk • 593. Fánk • 594. Parasztfánk • 595. Jó 

fánkot élesztővel sütni • 596. Közönséges jó fánk • 597. Tejfeles fánk • 
598. Serélesztős gölödör • 599. Kétszer sült kenyér • 600. Dorongos fánk 
(botra tekert, kürtöskalács, botkalács) • 601. Kétszer sült ónájzos kenyér • 

602. Medvetalp (porcogós mondulasütemény)
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604. A sáfránynak készítése • 605. A borsnak tulajdonsága • 606. A szerecsen-
diónak tulajdonsága • 607. A lúdmájról • 608. Elromlott borbúl jó ecetet 

csinálni • 609. Télre uborkát hordóba bécsinálni • 610. Tojást télre eltenni • 
611. Nyers hús tartásáról • 612. Írós vajat asztalra készíteni • 613. Hogy a tej 

ki ne fusson • 614. Jeget tésztára készíteni csömögére • 615. Nádmézet 
olvasztani • 616. Nádmézet jegesíteni • 617. Nádmézjeget készíteni • 

618. Nádmézet festeni • 619. Citromleves jeget készíteni • 620. Sunkát, 
sodart, nyelvet, tehén- vagy disznóhúst pácolni • 621. Nyelvet vagy tehén-
húst pácolni • 622. A juhhúsnak elkészítése • 623. Aszalt cseresznyét vagy 

meggyet, vagy kökény szilvát saláta gyanánt főzni • 624. Tál szélére tésztát 
készíteni • 625. Mustár készítése • 626. Ugyanaz más módon • 627. Stokfist 

béáztatni


